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Baking	&	Cooking	
 

 

An annual follow‐up of students in the Career and Technical programs has been completed each year since 2002 by 
the Office of Planning and Effectiveness.  The purpose of the report is to collect students’ feedback about the 
college and their specific career and technical program to support continuous improvement efforts.  This survey is 
the only way to provide consistent data at the college and department level regarding student employment and 
wage ranges.  Information at the department level does not have enough respondents to be representative of the 
entire department or students thereof.  However, this data does provide indicators of outcomes for program 
review and outcomes assessment projects.   

Current Employment 

Status  Employer  Position title / description  City  State 
Graduate  Self employed  Head Baker/Primary Owner‐Operator  Portland  OR 
Graduate  Clark College  Instructional Technician  Vancouver  WA 
Leaver  Panera Bread/Auntie Annes Pretzels  Bakers Helper/Front Store Baker  Beaverton  OR 
Leaver  Evergreen State College  Cook  Olympia  WA 
   

 

 

How well do you feel your 
education at Clark College prepared 
you for employment in the field of 
your choice? 

  How well did Clark College prepare 
you to meet current industry 
standards? 
 

# of 
respondents 

Response    # of 
respondents 

Response

2  Well Prepared    1  Well Prepared 
3  Prepared    4  Prepared 
  Not adequately prepared      Not adequately prepared 
         
In what way do you feel Clark 
College did not prepare you for 
employment? 

  In what way do you feel Clark 
College did not prepare you to 
meet industry standards? 

     
 
   

Reported Wages    Employed in Field 
# of 
respondents 

Wage category    # of 
respondents 

Response

  $18.01 /hr. or more    4  Yes 
3  $12.01 to $18.00 / hr.      No 
1  $8.67  to $12.00 / hr.        
  $8.66 / hr. or less       



Baking & Cooking    P a g e  | 2 

 

What additional skills would have been helpful for you to learn in your program? 
• More opportunities during class to plan a project and teach that topic to fellow students, under 

the supervision of an Educator. 
• Specific types of specilizations (line grill, fry, short order) 

 
Anything else you’d like to tell us? 
• I have 3 jobs in total. 
 

 

 


